MENU RESTAURANT SCOLAIRE MAI / JUIN 2024

Du 06/05 au 7/05

Du 13 au 17/05

20 au 24/05

27 au 31/05

03/06 au 7/06

Macédoine de légumes

@+ * Carottes rdpées

*Taboulé a I'orange

{1+ Concombres persillés

7 *Betteraves / mais

L Wt L
*Poisson pané Crispy aux herbes / *Poisson meuniére Pates & la carbonara Mix végétal / lentilles corail
LUNDI : o . . N
Haricot vert omelette Petits pois / creme
Fraises
Fromage / fruit de saison| Fromage / fruit de saison Liégeois
“ °Salade verte aux dés de . .
Salade verte (mache) alade verte o pr— Avocats Assortiment de saucissons
fromage Salade verte )
|'I‘i ;" Oox H H g L2 2 . *©O
MARDI | Hachis parmentier **Beeuf Bourguignon *°Hamburger / frites Chili vegetarien Escalop.)e nor'mc:mde
*°Carottes vichy Champignons riz
Yaourt a la vanille Panna cotta avec son
itd ison
Eruit de saison Fromage / fruit de saiso
{4 1) "Concombres/avocats Salade verte / mais
A *°Coleslaw
*°Lentilles saucisses Crousti fromage pané a
JEUDI I'emmental/ jardiniéres MENU ESPAGNOL Pates / jambon
FERIE .
Flan bio
Banane Yaourt sucré
Melon Feuilleté aux 2 saumons Tomates vinaigrette
Pomelos
%O . %O . 2 P . .
VENDREDI FERIE Saumon frais Emincé de porc oisson frais *Poisson frais / *brocolis

6ratin Dauphinois

Yaourt aromatisé

*°purée de pommes de terre

Fromage / fruit de saison

Poélée campagnarde

Fromage / fruit de saison

sauce boursin

Danette choco

Viandes, poissons, ceufs
Produits laitiers

Fruits et légumes
Féculents

Boissons
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ey
Wt

Menu végétarien

Menu plaisir

* fait maison

° produits locaux

Des contraintes techniques ou d'approvisionnement peuvent nous conduire a modifier ces
menus. Vous voudrez bien nous en excuser.




