
 

MENU RESTAURANT SCOLAIRE JUIN 26 

 

 

Sucres  Menu végétarien                          * fait maison 
Matières grasses 

Viandes, poissons, œufs  Menu plaisir                                 ° produits locaux 
Produits laitiers 

Fruits et légumes 
Des contraintes techniques ou d’approvisionnement peuvent nous conduire à modifier ces menus. 

Vous voudrez bien nous en excuser. 
Féculents 

Boissons 
 

 Du 1er au 05 juin Du 08 au 12 juin  Du 15 au 19 juin Du 22 au 26 juin  
 

Du 29 juin au 3 juillet 

LUNDI 

Salade verte 

 

Sauté de poulet au lait de coco 

curry / riz 
 

Fruit de saison 

    Melon 

 

Boulette de pois 

chiches/ratatouille/Céréales 

à l’indienne 

Laitage 

     Concombre persillé 

 

*Saucisse /lentilles 

 

Fromage / pastèque 

       Tomates mozzarella  

 

       Boulettes de lentilles / 

Printanière de légumes 

 

Eclair au chocolat 

Feuilleté au Comté 

 

*Riz à l’espagnol 

 

Fruit de saison 

MARDI 

 

Pois chiches / haricots rouges à 

la moutarde 

 

Ebly à la provençale 

 

Laitage 

 

Salade verte dès de 

fromage 

 

*°Hamburger frites 

 

Glace à la fraise 

 

Assortiments de saucissons 

 

*°Bœuf Bourguignon / 

carottes Vichy 

 

Fromage/fruit de saison 

 

Concombres / maïs 

 

Poisson frais / gratin 

dauphinois 

 

Compote de pommes 

 

*Carottes râpées à la 

ciboulette 

 

Brocoli / cordon bleu de dinde 

 

Laitage 

JEUDI 

Melon 

 

Poisson meunière 

Julienne de légumes 

 

Fromage / fruit de saison 

Carottes râpées 

 

*°Escalope de poulet sauce 

normande 

Purée pommes de terre / 

carottes 

Laitage 

Melon 

 

*Rizotto aux 

champignons et asperges 

Brunoise de courgettes 

 

Tarte à la fraise  

 

• Betteraves échalotes 

 

*°Colombo de volaille / riz 

 

Laitage 

 

Salade verte 

 

*Piémontaise 

 

Fruit de saison 

VENDREDI 

Salade verte 

 

Salade de pâtes froides 

 

Pastèque 

   Tomates vinaigrette 

 

*Poisson frais 

*Riz à la crème 

 

Fromage/fruit de saison 

Macédoine au thon 

Poisson pané / haricots à la 

crème 

 

Fromage/fruit de saison 

*Coleslaw 

  

*Boulettes de veau / pâtes 

 

Fromage /fruit de saison 

 

*Taboulé à l’oriental 

 

*Poisson frais/ Crispy aux 

herbes 

 

Laitage 


