MENU RESTAURANT SCOLAIRE -SEPTEMBRE 26

Du 1 au 04 septembre

Du 7 au 11 septembre

Du 14 au 18 septembre

Du 21 au 25 septembre

Du 28 sept au 29 sept

iy Tomates/mais

Pomelo

*°Tajine d'agneau aux

*Tomates dés de jambon

*Salade verte

LUNDI *Riz cantonais Veggie . Poisson meuniére **°Hachis parmentier
pruneaux/ *couscous * .
Carottes Vichy
Laitage . . Fromage / fruits de saison
arrag Fromage/fruit de saison . omage / fruits de saiso
Crumble aux fruits
. , {14}  Salade verte -y L *
céleri rémoulade Radis au beurre o % ¥ *Feuilleté aux fromages Salade verte
. . , , *° Hamb Steak . , ,
MARDI *°Saucisse de volaille / Poisson pané ar:og:?feer‘s ed *Boulette Véggie *Piemontaise
*lentilles *Petits pois / carottes *Ebly sauce fomates
Fromage / fruit de saison
R Glace “
Fromage/pastéques Flan Gateau au yaourt
e |r ‘. ll- i 1| . . \ 4 H
L ¥ Melon =4 *Concombres / *Lentilles vertes a la Macédoine / thon
mozarrela moutarde
JEUDL Lasagne aux légumes *°Emincé de porc BIO
*°Poulet basquaise/*riz Colombo Véggie (pois chices, *Trio de légumes
Fromage blanc sucré carottes, épinards, lait de
Fruit de saison coco) Laitage
Chouguettes a la creme
;. Melon -
*Taboulé oriental el *Carottes rdpées Jan} .y
.4 Concombres persillés
. . *°Beeuf bourguignon D .
Poisson frais
VENDREDI Poisson frais

*Haricots verts

*Purée de pommes de

*Gratin Dauphinois

*°Pilon de poulet /*Crispy aux

terre herbes
Fromage/fruit de saison Laitage Laitage Fromage / Fruit de saison
0°) Menu végétarien * fait maison
Procuits it ) Menu plaisir " produits locaux

Fruits et légumes
Féculents
Boissons

Des contraintes techniques ou d'approvisionnement peuvent nous conduire a modifier ces menus.
Vous voudrez bien nous en excuser.




